
PATATE STEAKHOUSE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,OO  € 

 

 

 

 

 

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NELLA NOSTRA ATTIVITÀ SONO PRESENTI ALLERGENI, 
PERTANTO SI INVITANO LE PERSONE ALLERGICHE E/O INTOLLERANTI A CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE.

                                                                                                                               COPERTO 2,00€ 

www.ristorantedamo.it

I FRITTI
 (VGN)

PATATE DOLCI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,OO  € 
 (VGN)

12,OO  € 
 7

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    TAGLIERE CRUDO DI PARMA “TANARA GIANCARLO” E TRECCIA DI GIOIA DOP “GIOIELLA” 

locanda
...a Mare

 1, 3POLPETTE MIX DI SCOTTONA
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,OO  € classiche, mozzarella, mortadella e provola, spinaci 

Il Tagliere

POLIPETTI AFFOGATI ALLA MEDITERRANEA
. . . . . . . . . . . 14,OO  € polipetti locali, patata schiacciata, rucola e fonduta di parmigiano reggiano 

SEPPIE AL VAPORE
. . . . . . . . . . . . . . 14,OO  € seppie locali, crema di zucchine al basilico e frutta di stagione spadellata 

CATALANA DI GAMBERI 
. . . . . . . . . . . . . . . .  14,OO  € gamberi, spaghetti di verdura, melone cantalupo e dressing al miele

TARTARE DI TONNO ALLA GRECA
. . . . . . . . . . . . . . .  16,OO  € tonno del mediterraneo, olive, cetriolo, cipolla di tropea e feta greca

FRITTURA DI PARANZA
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16,OO  € calamari, gamberi e pesci 

PASTA
TUBETTO VELLUTATO ALLE COZZE

 . . .   Tubetto rigato “Pastificio Gentile”, cozze tarantine, pomodoro e prezzemolo

LINGUINE AI RICCI 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   Linguine “Pastificio Gentile”, ricci di mare, habanero

VESUVI AI DUE GAMBERI
 . . . . . . . . .   Vesuvi “Pastificio Gentile” ai due gamberi e la sua bisque, habanero

ASSOLUTO DI MARE
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   Pasta mista “Pastificio Gentile” ai frutti di mare

TRE VOLTE POMODORO
. . . . . . . . . .    

Spaghetti quadrati “Pastificio Gentile”, datterino giallo del Piennolo,
fiaschetto di Torre Guaceto, pomodoro San Marzano  e cacioricotta

IL PESCATO DEL GIORNO

 4

 4

GRIGLIATA MISTA
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18,OO  € seppie, gamberi e polipetti locali

TATAKI DI TONNO
 . . . . . . . . . . . . . . 18,OO  € 

con insalata di patate dello Chef

tonno scottato, indivia cotta a bassa temperatura, pepe rosa

con contorno di misticanza

SPIGOLA LOCALE ALLA BRACE
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18,OO  € 

TAGLIATA DI SCOTTONA

ENTRECOTE DI SCOTTONA

 
 € 

GRILL
con patate alla mediterranea cotte al forno

 € 

 7POLLO RUSPANTE ITALY
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14,OO  € pomodori ciliegino, scaglie di parmigiano reggiano, pesto di rucola

POLLO RUSPANTE ALL’ORTOLANA
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,OO  € verdure di stagione cotte al forno

INSALATE

 7

 7

INSALATA DIDI
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

misticanza, mozzarella di Gioia Dop, pomodorini, 
parmigiano reggiano, prosciutto crudo alla barese 
 

INSALATA LULÚ
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12,OO  € 

misticanza, straccetti di pollo, scaglie di parmigiano, 
olive leccine, pomodorini

TONNO POKE’
 . . . . . . . . . . riso basmati integrale, tonno, avocado, carote e semi di zucca

CALAMARO POKE’
 . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

riso venere, calamaro marinato e scottato, datterini gialli e rossi, 
scapece di melanzane al balsamico e limone

 1, 4 1, 7 PIZZA AL PADELLINO
datterini rossi e gialli, alici di Cetara “Armatore”, zest di limonePomodoro San Marzano Dop “Casa Marrazzo”, mozzarella di Gioia Dop, origano. . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    

PIZZA IN TEGLIA
10,OO  € 8,OO  € 

da condividere

CROCCHETTONI DAMO’
 . . . . . . . 6,OO  € patate, parmigiano reggiano 24 mesi, pepe e provola d’Agerola 

 (VEG) 1, 3, 7

PATATE A SFOGLIA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,OO  € 
 (VGN)

antipasti

14,OO  € 

14,OO  € 

20,OO  € 

16,OO  € 

12,OO  € 

 7HAMBURGER CAPRESE
 . . . .  14,OO  € 300gr di scottona, chutney di pomodoro, fonduta di parmigiano reggiano, pesto di rucola

 1, 7HAMBURGER AMERICANO
300gr di scottona, cheddar, cipolla caramellata, bacon e salsa bbq 14,OO  € . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 7HAMBURGER SICILIANO
300gr di scottona, disco di melanzana, pomodoro e scaglie di cacioricotta

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

20,OO

20,OO

14,OO  € . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

 12,OO  € 

 12,OO  € 

 12,OO  € 

 10,OO  € 
(VGN)TRIS DI CARCIOFI ALLA GRIGLIA

. . . . . . . . . . . . . . . . . carciofi brindisini IGP grigliati al profumo di basilico e prezzemolo

 (GF)

 (GF)

 (GF)

 (VEG)

 (GF)

 (GF)

 5, 7 (GF)

 5 (GF)

 2 (GF)

 4, 7

 1, 2, 4, 5

 1, 7 (VEG)

 1, 5

 1, 2

 1, 2, 5

 1, 4

 2, 5 (GF)

 (GF)

 (GF)

 (GF)

 (GF)

 (GF)

 (GF)

 (GF)

 4,10,12  (GF)

 5 (GF)

con patate alla mediterranea cotte al forno


